Hier bin ich Mensch, hier darf ich’s sein.

Wir freuen uns, Sie als Gaste in unserem familien-
gefihrtem Restaurant begrifien zu dirfen. Alle unsere
Gerichte werden frisch fur Sie zubereitet und benotigen
Zeit. Sollte es doch mal etwas langer dauern, bitten wir
um lhr Verstandnis. Um ihnen die Zeit zu verkirzen bieten
wir ihnen eine kleine Auswahl an Gesellschaftsspielen an.
Auch fur unsere kleinen Gaste liegen Malbicher und
Stifte bereit. Sprechen Sie uns gerne an.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt.

Aline, Kerstin und Thomas Richter
& das Kaiserstuben-Team

Offnungszeiten

Di - Fr 11.30 - 14.30 Uhr
17.30 - 22.00 Uhr

Sa 09.00 - 11.00 Uhr
12.00 - 14.30 Uhr

17.30 - 22.00 Uhr

Kichenschluss 14.00 Uhr

Kichenschluss 20.30 Uhr

,Frihstlck am laufenden Band“

Kichenschluss 14.00 Uhr

Kichenschluss 20.30 Uhr

Sonntag, Montag und Feiertag Ruhetag

Bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie an einer Lebensmittelallergie
oder -unvertraglichkeit leiden, und bestimmte Zutaten strikt meiden mussen.
Wir informieren Sie individuell.



frisch, knackig
& gesund

... genau so sollte ein Salat sein. Tomatensalat, Radieschensalat,
Rote Bete-Salat, Kohlrabisalat und natirlich unsere Schuttelgurke

sind nur eine kleine Auswahl an Salaten die morgens frisch je nach
Saison fir Sie gewaschen, geschnitten und mit Essig, Ol, Zitrone,
Salz und Pfeffer verfeinert werden. Als SalatsoRRe fur den Blattsalat
verwenden wir ausschlieBlich unsere selbstgemachte Vinaigrette.

Yorspeisen Salat 2,50 €
3erlei Auswahl unserer frischen und selbstgemachten Salate

“Schiittelgurke” 3,90 €
frischer Gurkensalat angemacht mit Dill und Senfkérnern

Gemischter Salat 6,90 €
Serlei Salatauswahl unserer frisch angemachten Salate
dazu frisches, selbst gebackenes Schwarzbierbrot

Gemischter Salat 9,90 €
Serlei Salatauswahl unserer frisch angemachten Salate
dazu frisches, selbst gebackenes Schwarzbierbrot

mit Ei und Raucherlachsstreifen

groBer gemischter Salat 13,90 €
Serlei Salatauswahl unserer frisch angemachten Salate
dazu frisches, selbst gebackenes Schwarzbierbrot

mit gegrilltem Hdahnchenbrustfilet

Gltig ab 01.11.2017



aus dem Suppentopf

Soljanka 1256

fruchtig, sauerlich-scharfe Kultsuppe aus den dstlichen Bundeslandern
mit sauren Gurken, Wurststreifen, Kapern und Letscho dazu reichen
wir leckeres, frisches und selbst gebackenes Schwarzbierbrot

Bratwurst-Suppe 246
herzhafte Suppe mit kleinen Bratwurst-Tropfen und Eierflocken,

serviert mit leckerem, frischem und selbst gebackenem Schwarzbierbrot

4,50 €

4,20 €

fur'n kleen Hunger

Wiirzfleisch 12,56

einer der Klassiker aus der ostdeutschen Kiiche (mit Champignons)
mit Kase Uiberbacken, serviert mit Zitrone, Worchestersol3e und mit
leckerem, frischem und selbst gebackenem Schwarzbierbrot

Bratwurst—Pralinen ,,naggsch®o

unsere herzhaften Pralinen aus original Thiringer Bratwurstbrat zum Naschen
mit unserem selbstgebackenem Kostritzer Schwarzbierbrot

BratwurstPralinen — AuBen knusprig — innen saftige Bratwurst s

9 BratwurstPralinen mit frischem, selbst gebackenem Schwarzbierbrot,
dazu eine gemischte Salatbeilage

Thiiringer Hackepeter (Schweinemett)
dazu frisches, selbst gebackenes Schwarzbierbrot

Thiiringer Hackepeter ,, 0st“ (Schweinemett)
Hackepeter mit Eigelb, dazu frisches, selbst gebackenes Schwarzbierbrot

2 Spiegeleier 1o

mit Bratkartoffeln aus frischen Kartoffeln, dazu kleine, wechselnde Salatbeilage

4,50 €

4,90 €

7,90 €

4,90 €

5,50 €

9,50 €

Gltig ab 01.11.2017



Die Geschichte der Thiiringer Bratwurst

Die Thuringer Rostbratwurst, auch Roster genannt, ist eine Wurst
aus Schweine- und Rindfleisch, die typischerweise mit Salz, Pfeffer,
Kimmel, Majoran und Knoblauch gewirzt wird. Die Thiringer
Rostbratwurst hat eine jahrhundertealte Tradition. Die alteste
bekannte urkundliche Erwahnung einer Bratwurst in der Region
findet sich im Thiiringischen Staatsarchiv Rudolstadt in einer Abschrift
der Propstei-Rechnung des Arnstadter Jungfrauenklosters
von 1404. Dort heilst es wortlich: ,,1 gr vor darme czu brotwurstin
(1 Groschen fir Bratwurstdarme).

& |
:E Zhiiringer Bratwurst ¢.B.

Bratwurst ist nicht gleich Bratwurst

Die Original Thiuringer Rostbratwurst ist EU-weit geschitzt. So darf
die Bratwurst nur in Thiringen hergestellt worden sein und muss
eine Lange von 15 bis 20 Zentimeter aufweisen. Die Wurst kommt
dann in einen Naturdarm und darf gebriht oder ungebriht verkauft
werden. Die genaue Rezeptur der Bratwurst variiert von Metzger zu
Metzger und ist das Geheimnis eines jeden Metzgers, es wird nie
verraten und wird jeder Generation weitervererbt.

www.thueringerkaiserstube.de



Thuringer
Rostbratwurst

Unsere Bratwurst kommt aus dem bekannten Stadtchen Apolda und wird von der
ThiiFleiWa, einer Metzgerei mit mehr als 100 Jahren Tradition, hergestellt. Direkt
nach der Produktion wird die ungebriihte, 150 Gramm Wurst schockgefroren und
mit dem Gefriertransport an uns verschickt. Nach dem Auftauen kommt die Roster
dann direkt auf den Grill und wir lassen Sie langsam garen und verleihen ihr dadurch
die perfekte Braune und ihren unverwechselbaren Geschmack. Unser Kartoffelpiiree
und Bratkartoffeln werden, genau wie das leckere Sauerkraut, taglich frisch aus
Pellkartoffeln beziehungsweise Salzkartoffeln hergestellt - ohne Tite und ohne
Gesmacksverstarker.

Diese Original Thiiringer Rostbratwurst konnen Sie bei uns genielRen

mit selbstgebackenem Schwarzbierbrot und salatbeilage 6,90 €
mit Pommes Frites und saatbeilage 9,90 €
mit frischem selbstgemachtem Kartoffelpiree 10,90 €

und Sauerkraut nach Oma Christas Rezept

mit knusprigen Bratkartoffel., 10,90 €

mit kleinen Kasslerstiicken und Salatbeilage

Besondere Bratwurst-Empfehlung
_-.32’! Thiiringer Bratwurstpralinen 24 11,90 €

e S

das Innere der Bratwurst (Brat) wird aus dem Naturdarm
heraus in kleine Kugeln geformt, paniert und dann frittiert.
Dadurch wird es aussen schon knusprig und innen saftig.
Dazu reichen wir unser selbstgemachtes Kartoffelpiree
und Sauerkraut nach Oma Christas Rezept.

Giiltig ab 01.11.2017



X

7 so lecker wie bei Mutti

Yegetarischer Gemiiseauflauf 10,90 €
leckerer Gemiseauflauf mit frischem Gemise der Saison,

Uberbacken mit Kase. Dazu eine Scheibe selbstgebackenem

Kostritzer Schwarzbierbrot.

Kasslerlachs:o 13,50 €

magere Kasslerlachsscheiben dazu Kartoffelpiree aus frischen
Kartoffeln und selbst gemachtem Sauerkraut.

Schweineschnitzel ,wiener Art“ 10 13,50 €

knusprig paniertes Schnitzel mit Pommes oder
Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln

Schweineschnitzel Holsteiner Art mit 2 Spiegeleiern 10 14 ,90 €

knusprig paniertes Schnitzel mit 2 Spiegeleiern,
dazu Pommes oder Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln

Siilze ,, 12,90 €
3 Scheiben von Thomas selbstgemachter Schinkensiilze
mit hausgemachter Remoulade, dazu Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln

Rostbratl (Schweinenackensteak) 10

saftiges Schweinenackensteak frisch vom Grill
mit in Butter geschwenkten Schmorzwiebeln

mit selbstgemachtem Kartoffelpiiree und Sauerkraut 13, 50 €
mit selbstgemachtem Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln 13;50 €
mit Pommes 12,50 €

Alle Gerichte auch als kleinere (Senioren-)Portion fir 2,00€ glinstiger erhaltlich.



Steak au Four o

saftiges Schweinenackensteak frisch vom Grill, Gberbacken mit Kase und
Wiirzfleisch (mit Champignons), dazu Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln
oder Pommes.

Burgherrensteak

mit Réstzwiebeln und Senf gefiilltes Schweinenackensteak,

dazu leckere Bratkartoffel aus frischen Pellkartoffeln oder Pommes.
Dazu servieren wir lhnen eine kleine Salatbeilage.

wZiegenpeter” o

saftiges Schweinenackensteak, gefillt mit Ziegenkase, Datteln und Krautern
dazu leckere Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln oder Pommes.

Dazu servieren wir lhnen eine kleine Salatbeilage.

,Burgwaichter” 1

saftiges Schweinenackensteak, gefullt mit Krauterfrischkase, Kasslerstiickchen und

Krautern dazu leckere Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln oder Pommes.
Dazu servieren wir lhnen eine kleine Salatbeilage.

Burgfraulein— Steak 1o

Schweinenackensteak mit frischer, cremiger Champignon-Gorgonzola-Solie,
dazu Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln oder Pommes

Thiiringer Mannerteller — Viel Fleisch 246

150 gr. Original Thiiringer Rostbratwurst und ein Rostbratl (Schweinenacken-
grillsteak) mit Schmorzwiebeln, dazu Kartoffelpiiree und Sauerkraut

Thiiringer Allerleio

kleine Original Thiringer Bratwurst, 4 Bratwurst-Pralinen,
Rostbratl mit Schmorzwiebeln, dazu Kartoffelpiree und Sauerkraut

15,90 €
16,50 €

16,50 €

16,50 €

14,90 €
15,90 €

16,90€

(2 Y

Alle Gerichte auch als kleinere (Senioren-)Portion fir 2,00€ glinstiger erhaltlich.



gegrilltes Hihnchenbrustfilet 13,90 €

mit Pommes oder Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln
und selbstgemachter Krauterbutter dazu eine gemischte Salatbeilage

Scharfer Hahn 1 14,90 €

saftiges Hahnchenbrustfilet mit feurig-scharfer Pfeffer-Chili-Sol3e,
dazu Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln dazu eine gemischte Salatbeilage

Ritterschmaus 10 14,90 €

Streifen aus der argentinischen Rinderhiifte in einer erfrischenden Tomate-Basilikum-
SoRe (mit Champignons) mit Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln

argentinisches Rinderhiiftsteak vom Grill 10 18,90 €
mit selbstgemachter Krauterbutter, Schmorzwiebeln.
Wahlen Sie zwischen Pommes oder unseren leckeren
Bratkartoffeln aus frischen Pellkartoffeln

Alle Gerichte auch als kleinere (Senioren-)Portion fur 2,00€ glinstiger erhaltlich.

Mavyonnaise, Ketchup und Senf  gibt es auf Wunsch kostenlos zu jedem Gericht

Sie mochten eine leckere, frische und selbstgemachte SolRe?

KaisersoRe - fruchtig pikant mit frischem Ingwer und Ananas 1,00 € pro Portion
PilzsoRe - frische PilzsoRe passend zum Schnitzel 2,00 € pro Portion
Gorgonzola-Pilzsol3e - frische PilzsoRe mit cremigem Gorgonzolakise 2,50 € pro Portion

Giltig ab 01.11.2017



fur unsre Kleenen

Pommes 2,50 €
mit Majo und Ketchup
Juniorbratwurst 246 4,90 €
mit Pommes oder Kartoffelbrei
P Q Juniorschnitzel « 6,50 € O
s - mit Pommes oder Kartoffelbrei P

Bitte haben Sie Verstdndnis, dass diese Gerichte zu diesen Preisen nur fiir Kinder anbieten konnen.

Nachtisch\

Kalter Hund 2’ 50 €
Schokoladen-Keks-Kuchen

. immer ab Mittwoch i
Alines Backstube Tagespreis

frische selbstgebackene Kuchen ohne Tiite und Fertig-Mix

Das Kostritzer Schwarzbierbrot auch fiir zuhause?
Gerne konnen Sie das Brot bei uns vorbestellen.
circa 600 Gramm - 3,50€ pro Laib

1=Antioxidationsmittel 2=MilcheiweiR 3=Geschmacksverstarker 4= Konservierungsmittel 5= SGBungsmittel
6= Saurungsmittel 7=Phosphatsdure 8= Chinin 9= Coffein 10=Pdckelsalz 11= Emulgator 12=Phenylalaninquelle

Giiltig ab 01.11.2017



is” fertig

immer samstags zwischen 9.00 und 11.00 Uhr
Reservierung erforderlich

GenieRen Sie das ,Friihstiick am laufenden Band”
in der Thuringer Kaiserstube und beginnen Sie das
Wochenende mit einer Auswahl an leckeren Wurst
und Schinkenspezialitaten wie zum Beispiel
Knackwurst, Leberkase, Bierschinken, Blutwurst,
Salami, Leberwurst - alles frisch aus Thiringen,
unseren hausgemachten Leckerein sowie eine grole
Auswahl| an Kase, selbstgemachte Marmelade und
Honig. Wahlen Sie zwischen leckeren frischen Brotchen
oder unserem selbst gebackenem Koéstritzer
Schwarzbier-Brot. Naturlich darf ein frisch gekochtes Ei
und aromatischer Kaffee bei einem guten Fruhstuck
nicht fehlen. Sie trinken lieber Tee statt Kaffee? Pfefferminz,
Earl Grey oder doch lieber Friichtetee - fir jeden ist
etwas leckeres dabei und das alles so viel Sie mochten.
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